Seminario sobre “Inovag¢ao no sector dos Lacticinios”
Data: 12 de Dezembro de 2013, Quinta-feira

Local: Escola Superior Agraria do Instituto Politécnico de Castelo Branco, Auditdrio Vergilio
Antonio Pinto de Andrade (GPS: 392 49' 17" N; 072 27' 44" W)

PROGRAMA

9h30 - RECEPCAO DOS PARTICIPANTES E INSCRICOES

10h00 - Sessao de abertura

Prof. Coordenador Carlos Maia, Presidente do Instituto Politécnico de Castelo Branco (IPCB)

Eng.2 Adelina Martins, Directora Regional de Agricultura e Pescas do Centro (DRAPC)

Eng.2 Octavio Alexandrino, Presidente do Conselho Directivo da Regido Centro da Ordem dos Engenheiros (OE)
Prof. Doutor Pedro Louro, Instituto Nacional de Investigacdo Agraria e Veterindria (INIAV)

Prof. Doutor Celestino Almeida, Director da Escola Superior Agraria do IPCB

10h30 —Comunicagoes|

“Inovagao na produgao de leite de pequenos ruminantes”, Dra. Rosdrio Marques, INIAV - Pélo da Fonte Boa, Santarém:;

“Controlo oficial em leite de pequenos ruminantes destinado ao fabrico de queijo”, Dra. Ana Barreira, DSAVRC-DGAV,

”Qualidade tecnoldgica da matéria-prima, o controlo de fabrico e a qualidade do queijo”, Prof. Doutor Pedro Louro,
INIAV-Pélo do Lumiar.

Moderadora: Prof.2 Doutora Ofélia Anjos, Coordenadora de Curso de Licenciatura em Engenharia Bioldgica e Alimentar

11h15 - PAUSA PARA CAFE

11h30 - Comunicagoes seguidas de debate

“Controlo oficial pela ASAE em produtos lacteos.” Dra. Maria da Graga Mariano, ASAE

“Inovagao em queijos tradicionais.”, Prof. Doutor Luis Pinto de Andrade, INOVCLUSTER - Castelo Branco.

Moderadora: Prof.2 Doutora Cristina Pintado, Coordenadora de Curso de Mestrado em Inovagéio e Qualidade na
Produgdo Alimentar

13h00 - ALMOCO

14h30 - VISITA A COOPERATIVA DE PRODUTORES DE QUEIJO DA BEIRA BAIXA/IDANHA-A-NOVA.

Breve introdugdo e apresentacdo da Queijaria, Sr. Jodo Fernandes, Presidente da Direc¢do da Cooperativa

17h00 - Degustagao de queijos — Encerramento dos Trabalhos

ORDEM

DOS ENGENHEIROS
REGIAO CENTRO
CASTELO BRANCO

Inscrigdo obrigatéria. Ficha de Inscri¢do anexa ou através do link: http://goo.gl/n5wUJj

INSCRICAO: INDIVIDUAL (10,00 €; ESTUDANTE: 5,00€); EMPRESA/ INsTITUICAO (25,00 €)



http://goo.gl/n5wUJj

