“Rastreabilidade e Seguranca Alimentar:

Importancia dos metodos de Biologia Molecular”

WHEN YOU NEED TO BE SURE m



Especialistas em Biologia Molecular, desde 2003 Biopremier
Nasceu apds a aquisicao da Biopremier em Dezembro 2016

Acreditacao:
ISO 17025 - Acreditacao flexivel desde 2011
Estamos presentes em quase todos os paises da EU, também trabalhamos com o México
Brasil, EUA...
Retalhistas
Produtores
Laboratdrios
Colaboragdes com Institutos Publicos

Referéncia Nacional em analises de Biologia Molecular pela Comissao Europeia

Participantes na AFNOR/ISO/CEN

Comité tecnico 34 (Food Products), Subcomité 16 (Molecular Biology methods for food
products). AFNOR GT10 (Animal species identification by DNA analysis)

Representantes da Franca nos comités ISO .




O termo "Seguranca Alimentar" comecou a ser utilizado apds o fim da Primeira Guerra
Mundial.

Foram criadas um conjunto de normas de producao, transporte e armazenamento de
alimentos visando determinadas caracteristicas fisico-quimicas, microbioldégicas e sensoriais
padronizadas, segundo as quais os alimentos seriam adequados ao consumo refere-se a
Alimento Seguro ou Alimento Adequado ao Consumo.

Um conceito importante na garantia de um alimento saudavel € o dos "perigos"”, que podem
ser de origem bioldgica, quimica ou fisica.
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Perigo: Agente bioldgico, quimico ou fisico que,
quando nao devidamente controlado, tem associado
um risco razoavel de causar doenca ou dano.

Biologicos Quimicos Fisicos




"Este mercado ja vale, a nivel
mundial, mais de 50 mil milhdes
de euros, 0 que nos da uma
ideia do interesse e importancia
destes tipos de cultura”, afirma
o dirigente associativo. Australia,
Estados Unidos e Alemanha sao
dos maiores produtores
bioldgicos

EXAME

Os negécios da comida saudavel
03.02.2016 as 12h17

The huge Salmonella  Typhimurium
outbreak in 2008-2009 linked to peanut
butter products in US. (2008-2009).

Food Poisoning Bulletin, September 2015

Outbreak of Escherichia coli O104:H4
Infections Associated with Sprout
Consumption in Europe and North
America (May-July 2011).

CDC 20, 2013 / 62(50);1029-1031

A Vibrio outbreak linked to raw oysters has
sickened 67 people in Canada. The illnesses
have been reported in British Columbia and
Alberta.(June-August 2015).

Food Poisoning Bulletin, August 2015



http://expresso.sapo.pt/economia/exame
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Rapidos

Muito especificos
Muito sensiveis
Deteccao de Microrganismos patogeénicos

Salmonella sp

Listeria monocytogenes

Vibrio cholereae e V. parahaemolyticus
Campylobacter jejuni

Cronobacter

Determinacdo de caracteristicas relevantes
Serdtipos

Serogrupos

Producao de toxinas




Através do NGS (next generacion sequencing)
Sequenciar todo o0 genoma do patogénico

Permite identificar serotipos e outras regides de DNA de viruléncia (genes produtores de

toxinas, genes que confiram resisténcia a antibidticos, etc)

Compara as nossas sequencias com bases de dados internacionais

The utility and public health implications of
PCR and whole genome sequencing for the
detection and investigation of an outbreak of
Shiga toxin-producing Escherichia coli
serogroup O26:H11.

Epidemiol Infect. 2015 Jun;143(8):1672-80. doi:

Comparative genomics of Enterococcus
spp. isolated from bovine feces

BMC Microbiol. 2017; 17: 52.
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PMCID: PMC5341189

10.1017/S0950268814002696. Epub 2014 Oct 15.




Obrigada

WHEN YOU NEED TO BE SURE m



